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Communiqué 
 

Circuits courts  
Local pop-up Lausanne : 4 nouveaux partenaires pour sublimer le 
terroir ! 
 
Dès ce début d’année, le Local pop-up de la Ville de Lausanne accueillera quatre 
nouveaux partenaires passionnés qui mettront à l’honneur le terroir local à travers 
leurs produits et leur savoir-faire. Une invitation à découvrir des créations locales 
uniques et des produits de qualité fabriqués dans le respect des circuits courts. 
 
La Ville de Lausanne est heureuse de dévoiler la nouvelle programmation du Local pop-up, 
qui accueille, dès ce début d’année, quatre talents locaux pour mettre en valeur l’artisanat 
et la production régionale. « Le Local pop-up reflète l’engagement de la Ville de Lausanne 
et de ses partenaires en faveur de l’artisanat local, de la proximité et des produits durables. 
Nous nous réjouissons du succès rencontré par ce magasin éphémère, témoin de l’intérêt 
croissant du public pour des choix responsables et locaux », s’enthousiasme Natacha 
Litzistorf, municipale en charge de l’environnement et de l’architecture. 
 
Des mocktails raffinés aux cinnamon rolls fondants, en passant par des cookies savoureux 
et des confitures artisanales riches en fruits, chaque période sera l’occasion de découvrir 
des saveurs authentiques à base d’ingrédients locaux : 

• MocktailSwiss : proposera des boissons sans alcool principalement réalisées à base 
d’ingrédients suisses du 7 janvier au 2 février 2025. 

• Fika : pâtisserie artisanale qui confectionnera des cinnamon rolls artisanaux déclinés en 
plusieurs saveurs gourmandes à base d’ingrédients majoritairement vaudois ou suisses du 3 
février au 9 mars 2025 

• CookiEd : Edouard Henry proposera ses cookies artisanaux fabriqués dans la région 
lausannoise à base de produits locaux, du 10 mars au 27 avril 2025. 

• Bocal de Fruits, proposera à la vente et à la dégustation ses fruits à tartiner et des 
confitures artisanales suisses avec 84% de fruits et très peu de sucre. Une production 
100% artisanale et 100% locale, sans additifs, sans conservateurs, sans colorants. Du 
28 avril au 25 mai 2025. 

 
Quant aux précédents partenaires, il est toujours possible de retrouver une sélection de 
leurs produits dans un rayon très proche, notamment : 

• Les Domaines de la Ville de Lausanne : en vente sur le site www.vinsdelausanne.ch. 

• La Distillerie La Roja : plusieurs revendeurs dans la région et sur leur site www.laroja.ch. 

• Cave de la Côte : sur leur site internet www.cavedelacote.ch.  

• Glaces Vendetta: points de vente à Lausanne-Ouchy et dans le vieux bourg de Lutry. 

• La Grangette: magasin à la ferme à Puidoux, point de vente en self-service ouvert 7/7 
de 6h à 22h dans les jardins de Beaulieu et point de vente à Oron et Ferlens. 

• Brasserie Hordeum: sur le site internet www.hordeum.ch, dans différents points de 
vente à Lausanne. 

• Ça Rupe : produits disponibles lors de différentes manifestations locales. 

• Maison Galatà : leurs madeleines sont disponibles directement à leur atelier de La 
Sarraz ou tous les samedis au marché de Lausanne à la rue de la Madeleine. 

• GWS – Aux Services du Vin SA : tous les événements sur le site  www.general-wine-
services.ch.  

http://www.vinsdelausanne.ch/
http://www.laroja.ch/
http://www.cavedelacote.ch/
https://www.lartisanglacier.ch/
http://www.hordeum.ch/
http://www.general-wine-services.ch/
http://www.general-wine-services.ch/
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• Beau Bon Bien : retrouvez sur le site www.beaubonbien.ch les différentes prestations 
proposées par cette association  

• Le pain des Frouzes : au marché de Lausanne le mercredi et le samedi à la Place de la 
Palud, au marché de Grancy le jeudi et dans différents autres marchés de la région. 

• Clos des Abeilles : sur demande via le site internet www.clos-des-abeilles.ch  

• La ferme de Lilan : à La Ferme Vaudoise, à l’Epicerie du Pont de Chailly ou à l’Auberge 
du Chalet des Enfants et dans de nombreuses autres épiceries de la région 
lausannoise. 

• La coopérative Lait équitable : dans de nombreux commerces, cafés, restaurants, 
collectivités et institutions partout en Suisse. 

 
 

 
La Municipalité de Lausanne 
 

Informations sur www.lausanne.ch/local-pop-up   
 
Pour tout renseignement complémentaire, prendre contact avec : 

• Natacha Litzistorf, conseillère municipale, Direction du logement, de 
l’environnement et de l’architecture, +41 79 647 99 85 

 
 
Lausanne, le 08 janvier 2025 

http://www.beaubonbien.ch/
https://clos-des-abeilles.ch/
http://www.clos-des-abeilles.ch/
https://www.beaubonbien.ch/
http://www.lausanne.ch/local-pop-up

