
PROJET “PUBLI-menus Ville”
La restauration collective de Lausanne 

EN CHIFFRES

 5’772 repas/jour produits

 35 producteurs de repas

 49 lieux de production 
(cuisines professionnelles)

 143 lieux de consommation (réfectoires
scolaires, crèches, cantines prof., écoles à la
montagne, etc.)



PROJET “PUBLI-menus Ville”
Objectifs

1. Répondre à une demande croissante:
parents qui souhaitent être informés de l’alimentation servie aux enfants dans les 

réfectoires lausannois

2. Pour une communication optimale et la 
valorisation des prestations en cuisine: 

Équilibre nutritionnel, choix et qualité des produits, respect de l’environnement, et 
aussi partage de recettes, de bon conseils, etc. 

3. Communication sur les démarches de la Ville et 
sensibilisation sur les enjeux liés à l’alimentation: 

Quelle politique en matière d’alimentation durable, consommer local, qualité des 
aliments, programmes santé, brochure Grandir en forme, etc.



PROJET “PUBLI-MENU”
L’idée: un système de publication des menus Ville

Publication des menus: 
Téléchargement des menus 

hebdomadaires par les cuisiniers, 
consultables par les parents.

Informations sur les thèmes de 
l’alimentation, l’environnement et 

la santé: savoir bien manger, 
manger & bouger, grandir en 

forme, etc.

Un site alimentation durable Une plateforme de consultation des 
menus
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